Menu Restaurant

Menu Restaurant

PRIMERS / PRIMEROS
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Crema de bolets Canelons casolans gratinats Macarrons bolonyesa gratinats Tomaquet amb mozzarela

Crema d'e setas Canefones caseros gratinados ~ Macarrones bolofiesa gratinados Tomate con mozzarela
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Esparrecs amb pernil Amanida amb embotit Entremés d'embotits, formatge i pernil Croguetes casolanes

Esparragos con jaman Ensalada con embutido Entremés de embutidos, queso y jaman Croguetas caseras
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Escudella Amanida bolets, bacd | formatye calbra +3€
Escudella Ensalada sefas, beicon y queso cabra +3€ Ensalada verde
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Torrada amb escalivada | anxoves +2€ Bacalla esqueixat +4€ Amanida llenties amb ventresca tonyina +3€  Amanida de gambes +3€
Tostada con escalibada y ancheas +2€ Bacalao desmigado +4€  Ensalada lentefas con venfresca aflin +3€  Ensalada de gambas +3€

POSTRES
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Crema catalana Mousse de xocolata Delicies de coco amb xocolata Pudding de coco

Crema catalana Mousse de chocolate  Delicias de coco con chocolate FPudding de coco
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Torre de galeta i coco amb xocolata  Mousse de limona Pastis de formatge Gelat de vainilla
Macedonia Torre de galleta y coco con chocolate  Mousse de fiman FPastel de queso Helado de vainilia
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Mel i matd Lioneses de nata amb xocolata Mata amb xocolata
Requeson con miel  Lionesas de nata con chocolate  Nata con chocolate
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Gelat de maduixa Filiberto fogetamb geit d= retni grosste) Tiramis(
Filiberto jjogurcon keiscs de nsis y groseds) Tiramisu

Sorbet de limona
Sorbefe de limon Helado de fresa Trufas

SEGONS / SEGUNDOS

Poliastre a la brasa Xurrasco de porc a la brasa Llonganissa a la brasa
FPoilo a la brasa Churrasco de cerdo a la brasa Longaniza a la brasa

Peus de porc a [a brasa Llug a la planxa
Fies de cerdo a fa brasa Meriuza a la plancha
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Galta de porc amb prunes Costella de porc amb salsa barbacoa Caragols a la llauna +6€
Carrilera oe cerdo con ciruelas  Costilla de cerdo con salsa barbacoa Caracoles a la fauna t6€

Bistec de vedella a la planxa Liom a la planxa
Bistec de temera a la plancha Lomo a la piancha

Corder a la brasa +4€ Llagostins amb llug +7€ Llagostins +7€ Costelles de corder +9€
Cordero a la brasa +4€ Langostinos con meriuza +7€ Langostinos 7€ Solo costilias de cordero +9€

Solomillo de porc amb fruits vermells  TerMaSCO (172 expofia de coder ol o) +3€ Pop a la brasa +9€ Corder al forn
Solomillo de cerdo con frufos rojos TEMESCO (12 pabeite de o i homey + 9E Pulpo a la brasa +9€ Cordero al homo
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Solomillo amb rocafort +14€ Entrecot amb rocafort +12€ Entrecot de vedella a la brasa +9€ Solomillo de vedella +11€
Solomillo con roguefort +14€ Entrecot con roquefort +12€  Entrecot de ternera a la brasa 19€ Solomillo de temera +11€
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+cafe / café SR
(primer + segon + postre + beguda + café)
(primero + segundo + postre + bebida + café)
Afegeix salsa rocafort o bolets o fruits vermells +3€
Aiiade salsa roquefort o sefas o frutos rojos +3€

El noste festaurant disposa dinformatia sotee 3l Engens




Merui

TRIA AL SEU GUST / ESCOGE A SU GUSTO
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Croguetes amb patates fregides ~ Macarrons bolonyesa grafinats Canelons casolans gratnats
Croquetas con patatas fritas Macarrones holofiesa gratinados  Canelones casenos gratinados

Pollasire arebossat amb patates  Pollasire amebossat amb macarons — Pollastre amebossat amb canelons
Pollo rebozado con paatas fritas ~ Pollo rebozado con macarrones  Pollo rebozado con canalones casenos

Llom a la plaréa amb patates  Liom a la planxa amb macarrons
Lomo ala plancha conpatatas  Lomo a ka plancha con macarones

+ refresc / refresco
+ postre / postre

1 plat + beguda + postre
1 plato + bebida + postre

Canelons amb llom
Canelones con lomo
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P e quetort, pera |
- ~ . Pizza de roguefort y pera
(fomate, roqueforf, pera y mozzarella)

Pizza bolonyesa
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(fomate, bolofiesa y mozzarelia) S e
Pizza de pernil dol; i formatge
3 pemil dalg i Ila)
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(tomate, jaman York y mozzarefla)

(tomaguet, tonyina, pebrot, alberginia | mozzarella)

Pizza de atun y escalibada
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Pizza tropical

(tomaguet, pernil dolg, pinya, mozzarella i xampinyons)

Pizza tropical
(fomate, jaman York, pifia, mozzarella y champifiones)

T
+ beguda / bebida

+ postre / postre

1 pizza + beguda + postre
1 pizza + bebida + postre

Classic fresc i llsuger
D.0. Catalunya
w

Vifia Esmeralda (0,3151) 1150
Classic rejovenedor i aromatic

D.0. Catalunya

Ref. VE

Perro Verde 17.00
Raims tipus Verdejo. Fruiter i fresc

D.0. Rueda

Ret. PV

El Petjades 15,00
Aromatic, sabords i llaminer

D.0. Penedes

Ref. PET

El1 Ramoén Bilbao Crianza 1600
Nou clasic, infens i equilibrat
D.0. Rioia

Llebre 16,00
Lleuger i aromatic
D.0. Costers del Segre

Raimat Abadia @51 8,50
Vi de referéncia d'aquesta D.O.
D.0. Costers del Segre

Ref. RAS

Raimat Abadia (0,751 1150
Vi de referéncia d'aquesta D.O.

D.0. Costers del Segre

Re. RA

Sumarroca 11,00
Afruitat i suau

D.0. Penedes

Ref. SUMA

Protos 27,00

Aroma complex | agradable, intens en boca
D.0. Ribera dal Duero
Ref. PR

Llagrima d’or Brut Nature 19,00

Cava classic, fresc i persistent
D.0. Catalunya
Ref.C

RECOMANAT | RECOMENDADO

Vide la casa 6,00
Blanc, negre o rosat

Cava de la casa .50
Ref. CCA

ElRioja Crianza 2,50
Ref. RC

Sangria de vi 1300
151 - Ref. SA

Lambrusco 11.50
Ref. LA

Sangria de cava 18,00
Ref. SX

PRIMERS / PRIMEROS

SEGONS / SEGUNDOS

Amanida Verda
Ensalda verde

Amanida Catalana
Ensalada catalana

Entremes embufits
Entremes Embutidos

Crema de Bolets
Crema de Sefas

Canelons casolans gratinats
Canelones caseros gratinados

Macarrons bolonyesa grafinats
Macarrones bolonyesa gratinados

Escudella

Torrada amb escalivada i anxoves

Tostada con escalivada y anxoas

Amanida de gambes

Ensalada de gambes

Amanida de Llenties amb ventresca de tonyina
Ensalda de lentejas con ventresca de aftin
Amanida de bolets, baco i formatge de cabra
Ensalda de setes con beicon y queso de cabra

Bacalla esgueixat

Bacalao desmigado
Esparrecs amb pemil
Esparragos con jamon
Croquetes casolanes
Croguetas caseras
Cargols a la llauna
Caracoles a Ia ffauna”
Verdura al vapor

OTROS / ALTRES

8.00

Euros

Pizzas | Pizzes

Postres

Vide la casa f Vino de la casa
Refresc /| Refresco

Gaseosa

Cervesa 051/ Cerveza 0.51.
Aigua 051./ Agua 0.51
Cafe/ Cafe

Tallat f Corfado

Café amb llet/ Café con leche
Sigald [ Carajillo

10.90
5.50
6,00
250
250
350
1.50
1.40
1.50
1.70
2,00

Pollastre a la brasa

Polio a la Brasa

Xurrasco de porc a la Brasa

Xurrasco de cerdo a la brasa

Llonganissa a la brasa

Longaniza a la brasa

Vedella amb bolets

Ternera con sefas

Bistec de vedella

Bistec de temera

Llom a la planxa

Lomo a la plancha

Peus de porc a la brasa

Pies de cerdo a fa brasa

Pollastre arrebossat

FPollo rebozado

Galta de porc amb prunes

Carrillera de cerdo con cirvelas

‘Solomillo de porc amb salsa de fruits vermells
Solomillo de cerdo con salsa de Frutos rojos
Costella de porc amb salsa barbacoa
Costilla de cerdo con salsa barbacoa
Corder al forn

Cordero al homo

Corder ala brasa

Cordero a la brasa

Costelles de corder a la brasa

Costillas de cordero a la brasa

Pop a la brasa

Pulpo a la brasa

Llug a la planxa

Merluza a la plancha

Llagosfins a la planxa

Langostinos a la plancha

Llagostins i llug a la planxa

Langostinos y merluza a la plancha
Enfrecot de vedella madurarada 350 gr a la brasa
Entrecot de temera madurada 350 gr a |a brasa
‘Solomillo de vedella a la brasa 250 gr
Solomillo de temera a la brasa 250 gr
Entrecot al rocafort

Entrecot al roquefort

Solomillo al rocafort

Solomillo al roquefort

Temasc (1/2 paletilla de corder al forn)
Temnasco (1/2 paletilla de cordero al homao)

Precis Minguido | Preus WA incids




